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Nos entrées

Salade verte de saison® Fr. 8.00
Escargots de Bourgogne 12 pces Fr. 22.00 et 6 pces Fr. 12.00
Polpettes de boeuf/porc, d la sauce tomate Fr. 14.00
Os d moelle, ®véti a (a fleur de sel Fr. 16.00
Cassolette de crevettes, sautées au persil et ail Fr. 18.00

Escalade d'aubergine, au Grana Padano Parmigiano et coulis au miel  Fr. 18.00

Burrata fraiche, avec tomates et son coulis de vinaigre balsamique Fr.18.00
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Nos pdtes fraiches maison

Pdtes fraiches d la créme de parmesan (le plat traditionnel par excellence) Fr. 24.00
Pdtes fraiches d la créme au saucisson neuchdtelois (un fumet enivrant) Fr. 26.00
Pdtes fraiches aux vongoles (décorvtiquées), huile d’olive, persil et ail Fr. 26.00
« La Carbonara », la recette oviginale (guanciale, ceuf, parmesan) Fr. 26.00
Pdtes fraiches au saumon fumé, déglacée d la créme et herbes Fr. 28.00
Pdtes fraiches VilaFranca, sauté de boeuf et crevettes décortiquées et

enrobée de notre sauce signature « coup de ceeur » Fr. 29.00
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Poissons et Cuisses de grenouilles
Cuisses de grenouilles, sautées au pevrsil et ail avec ses frites maison Fr. 35.00
Tartare de Saumon, mangue et amandes grillées, avec frites maison Fr. 39.00
Queues de crevettes dodues panées, frites maison, légumes et sauce tartare  Fr. 39.00

Crevettes entiéres « Black Tiger », braisées d la méediterranéenne (ai[,persi[)

frites maison et l[egumes du moment Fr. 39.00
Fe e K ¥
Yiandes
Emincé de filet de poulet sauté,'® sauce créme cacahuétes, frites maison et
legumes du moment JFr. 34.00
Tartare de beeuf « La Différence » (env. 18ogr), ‘¥ coupé au couteau,
avec frites maison Fr. 39.00

Involtinis (fricandeaw), « coup de coeur » de boeuf,
en 2 cuissons, farcis au basilic, oignons, ail, mozzarella, avec frites maison
et légumes du moment Fr. 42.00

Piéce de boeuf suisse au beurre maison « Café de Paris »,
une alliance fondante, pour les amateurs de viandes de caractére,
avec frites maison et [égumes du moment Fr. 45.00
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Desserts maison
Selon production du moment « Tiramisu, Déme de mousse au spéculos et
mascarpone Fr. 10.00 ou boule de glace artisanale Fr. 5.00 »

Nous vous rappelons que nous sommes labelisé "Fait Maison'"
Sans gluten / Concernant les allergies, merci d'en parler au personnel.

Origine de nos produits :
Beeuf, porc, poulet (Suisse, France) / Grenouilles, Crevettes, Bar, Filet de perche, Vongoles ( Argentine, Viét Nam, UE ) /
Saumon (Norvége) / Bar (Océan Atlantique) /Os d moelle et saucisson (Suisse) / Pain (Suisse)




